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Gourmetmeile
auf dem Simeonsplatz

13.– 15.07.2018
Fr. ab 12 Uhr + Sa./So. ab 11 Uhr

Premiumsponsor:

Weitere Förderer: 

 

Veranstaltet von:



Nach dem  Vorjahresmotto „Es war einmal
in Amerika“ kann die Mindener Gourmet-
meile 2018 eigentlich nur ein Thema haben:
„Europa“. 
„EuroVision Minden - Grenzenlos genießen bei der Gourmetmeile“
bedeutet dabei allerdings mehr als ein kulinarisches Potpourri durch die
breite Genussvielfalt der Länder und Regionen des alten Kontinents.
Denn die „Vision Europa“ ist besonders in den Köpfen der jüngeren
Menschen längst keine Zukunftsutopie mehr, sondern gelebte Praxis.
Doch daran muss gerade jetzt schwer gearbeitet werden.

Denn Brexit, Populismus, Rechtsruck und die mangelnde Bereitschaft,
Verantwortung zu übernehmen erweisen sich als Hemmschuhe in einer
Zeit, in der sich Europa auch weltpolitisch neu aufstellen muss.

Für die diesjährige Mindener Gourmetmeile hat sich die Veranstalter-
gemeinschaft aus heimischen Gastronomen und den Partnern der
Lebensmittelbranche unter der Regie der Minden Marketing GmbH gut
gewappnet. Mit einem musikalischen Programm der Extraklasse und
kulinarischen Gaumenfreuden aus ganz Europa kann man an diesem
Wochenende Minden mit allen Sinnen genießen.
Im 18. Jahr ermöglicht die erfolgreiche Partnerschaft zwischen den
gastronomischen Betrieben, dem Hauptsponsor EDEKA, WEZ, der
Privatbrauerei Barre, Bauerngut und der Minden Marketing GmbH ein
kulinarisches Fest für unsere Stadt, das 2018 wieder zahlreiche Besucher
auch von außerhalb begeistern soll.
Auch in diesem Jahr trifft für unsere Gourmetmeile das zu, was für
unsere weltoffene europäische Stadt Minden schon seit 798 gilt: 
„min + din“, ein Stück gelebte europäische Gastfreundschaft für alle!

Welcome, willkommen, bienvenue!
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Klaus Rohlfing
Sprecher 
der Gastronomen

Marcus Henninger
Sprecher 
der Gastronomen

Dr. J.-F. Sander
Minden Marketing 
GmbH

LIEBE GÄSTE DER GOURMETMEILE!

MINDENER 
GOURMET 
MEILE 2018
13.-15.07.

WEZ – 12 Points 

Freuen Sie sich auf eine Auswahl 
unserer europäischen Spitzenweine 
und stimmen Sie live für Ihren 
persönlichen Liebling ab. Ganz wie 
beim großen Vorbild.

Salute, Santé und Prost!
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Hoch hinaus mit dem 
Sparkassen-Ballon!

7
Für Kinder: 
Riesenrutsche „Feuerdrache“

Europa auf dem 
Stier – frei nach 
Timm Ulrichs
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Bauerngut

Mindener Feinkosthaus

Schäfer’s

Melitta Kaffeewelt

Der Schlemmerservice
& Grosse Klus

EDEKA Center Cocktailbar

Essence Catering

Wein- und Sektangebot

Barre Biererlebnis

Hotel Schäferhof

Balkes Morhoff

WEZ Weinwelt

Dalmatien Restaurant

Victoria Hotel

Vegetarische Gerichte 
sind mit diesem Symbol 
gekennzeichnet
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Wer mehr über eine der erfolgreichsten Marken auf dem 
deutschen Markt wissen möchte oder wie wir unsere Fleisch- 
und Wurstwaren so qualitätsorientiert produzieren – der kann 
unter www.bauerngut.de mehr erfahren. Besuchen Sie uns dort 
und lernen Sie unser attraktives Sortiment kennen – von der 
Bedienungstheke bis hin zu den SB-Produkten.

¡Qué bueno, qué bueno! (Conchita Bautista, 1965)
Der spanische Hit: French Racks vom Porco Ibérico Schwein
mit Oliven Focaccia und fein würzigem Brotsalat…………...............6,00 €

Un premier amour (Isabelle Aubret, 1962) 
Der französische Chartstürmer: Hüftsteak vom französischen Charoluxe-Rind
mit pikanter Champignonpfanne und Baguette mit Kräuterbutter...........8,00 €

Hold Me Now (Johnny Logan, 1987) – Der irische Platz 1: 
Marinierter Lammlachs vom irischen Weidelamm mit deftigem 
Grillgemüse und frischem Brot sowie Kräuterbutter...................10,00 €

Eurovision Grillplatte – Der 12-Punkte-Triumph: Tranchen 
vom spanischen Porco Ibérico Schwein, französischem Charoluxe-
Rind und irischem Weidelamm mit fein würzigem Brotsalat.........12,00 €

Junior-Eurovision – Die Knüller für die Kleinen: Knackiger
Maiskolben- oder würziger Kebabspieß von der Pute.................je 2,00 €

6 77

Eurovision Meat Contest by Bauerngut

Als Tochtergesellschaft der EDEKA Minden-Hannover sind wir 
seit über 25 Jahren Ansprechpartner des EDEKA-Einzelhandels 
für Fleisch- und Wurstwaren. Mit handwerklichem 
Können und Leidenschaft versprechen
wir Ihnen Qualität und Genuss – und auf
der diesjährigen Gourmetmeile zusätzlich
eine phänomenale Show und die besten
Menüs Europas, die Sie je gegessen haben. 

Lassen Sie sich von unseren Hits, die 
allesamt 12 Punkte wert sind, überraschen
und verbringen Sie spannende Abende beim
Eurovision Meat Contest by Bauerngut.
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U N S E R E  S P E Z I A L I T Ä T E N

Käsevariation „Europa“
Käsespezialitäten aus Liechtenstein, Schweiz und Frankreich, von mild
bis kräftig, dazu Feigensenf und frisch geröstetes Weißbrot..........…9,50 €

Schinkenvariation „Europa“
Spanischer Trevelez, italienischer San Daniele und westfälischer 
Knochenschinken, locker gelegt, mit frisch geröstetem Weißbrot....…9,50 €

Thunfischcreme „Bretagne“ 
auf frisch geröstetem Weißbrot...........................................…3 Stk. 5,00 €

Weingut Georg Gustav Huff
Rheinhessen / Nierstein – Schwabsburg
Grauer Burgunder, Sommercuvée,
Spätburgunder und Huff Rosé.................0,2 l...6,00 € / Flasche...18,00 €
Müller’s Hausschoppen / Weinschorle..................................0,2 l...4,50 €
Liz Mineralwasser............0,35 l Flasche..3,00 € / 0,75 l Flasche...6,00 €

Glaspfand.....................................................................................2,50 €

2

In unserer oft schnelllebigen Zeit sind
Werte wie Beständigkeit, Tradition und 
Qualität nicht mehr überall anzutreffen.

Das Mindener Feinkosthaus ist seit über 
65 Jahren der Spezialist für Delikatessen,
Weine und Spirituosen in Minden.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch an unserem 
Stand auf der Gourmetmeile 2018.

Mindener Feinkosthaus
Großer Domhof 5
32423 Minden
Telefon: 0571 / 26 25 7
Email: info@online-delikatessen.de

M I N D E N E R  F E I N K O S T H A U S

9
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3 S C H Ä F E R ’ S

S C H Ä F E R ’ S  A L P E N W E L T

Soufflierter Kaiserschmarrn... 

• herzhaft mit Leberkäs und süßem Senf……............................…5,00 €

• mit Apfel-Birnen Kompott und gerösteten Walnüssen...........…5,00 €

• mit Zwetschgen oder Marillenröster........…….........................…5,00 €

Österreichische Mohnnudeln
mit Vanillesauce und Pflaumenröster........................……….......…5,00 €

Käse – Marillentarte................................……..................…3,00 €

Erdbeertorte...........................................................................3,00 €
mit Schlagobers...............……………………………..............................3,50 €

Tortenauswahl......................................................................3,00 €

Obstler....................................................................................2,00 €

Die Schäfer’s Produktionsgesellschaft mit
ihren fünf Backbetrieben in Porta Westfalica,
Lehrte, Osterweddingen, Teutschenthal und
Berlin versorgt mit ihrer Frischeflotte täglich 
ca. 800 Filialen mit einer vielfältigen Auswahl 
an frischen Broten, knusprigen Brötchen und 
unwiderstehlichen Konditoreiartikeln. Dabei sind 
unsere Mitarbeiter Experten auf ihrem Gebiet, denn sie haben ihr 
Handwerk von der Pike auf gelernt. Ob in den Bäckereifilialen, in Lebens-
mittelmärkten oder dem Bäckereifachgeschäft, wie bieten Ihnen zu jeder
Tageszeit ein breites Sortiment an frischen, regionalen Backwaren sowie
köstlichen Snacks und Getränken mit einem unvergleichlichen Geschmack.

Schäfer’s Produktionsgesellschaft mbH 
Mielestraße 17 • 31275 Lehrte
www.schaefers-brot.de

32457 Porta Westfalica-Barkhausen
Porta Möbel Handels GmbH & Co. KG Barkhausen •Feldstraße 20
Tel.: 0571 9553-0 • Öffnungszeiten: Mo-Fr 10-19 Uhr, Sa 10-18 Uhr

Mehr entdecken: porta.de

     ZUHAUSE IST DA,

WO AUCH VIELE KÖCHE DEN

       BR
EI NICHT VERDERBEN

Unsere starken Markenpartner:
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U N S E R E  K A F F E E S P E Z I A L I T Ä T E N
a m  K a f f e e m o b i l  u n d  a n  d e r  K a f f e e b a r

Café Crème...................................................………………......1,50 € 

Café au lait...............................................………………….......2,00 €

Espresso....................................................………………..........1,50 €

Cappuccino....................................................…………………..2,00 €

Latte Macchiato...............................................………………..2,00 €

Schokolade...................................................…………………....1,50 €

ffeel – Cold Brew Coffee mit frischem Geschmack
von Superfruits......................................................................3,00 €

Pfand...............................................................………………......2,00 €

„Es ist völlig egal, ob die Tasse halb voll oder halb leer ist…
Es ist immer Platz für mehr Kaffee.“

Genießen Sie in der Melitta Lounge Kaffeevariationen. 

Die Einnahmen aus dem Kaffeeausschank werden in diesem Jahr
an den Verein „Freundeskreis Minden e.V.“ gespendet.

13

U N S E R E  K A F F E E S P E Z I A L I T Ä T E N
a m  K a f f e e m o b i l  u n d  a n  d e r  K a f f e e b a r

Kaffeecocktails ohne Alkohol

„La Tour Eiffel“ 
(Latte Macchiato mit After Eight, Sahnehaube).......................2,50 €

„Prater“ 
(Cappuccino, Sahnehaube, Schokosplitter).................…...........2,50 €

„La Rambla“
(Frozen Joghurt mit Mokkabohnen/Erdbeer- oder Schoko-Soße)...2,50 € 

Kaffeecocktails mit Alkohol

„Colosseo“
(Doppelter Espresso, Eierlikör, Sahnehaube)..…………...............…3,00 €

„Brandenburger Tor“ 
(Cappuccino, Baileys, Sahnehaube)..........................................3,00 €

„Palazzo Ducale“ 
(ffeel Yuzu Grapefruit, Tonic Water, Gin, Lavendelsirup, Limette)......3,50 €

„Casa Milà“
(Frozen Joghurt mit Erdbeersoße und einem Schuss Prosecco).....3,00 € 

Pfand................................................................………………....2,00 €

Melitta Gruppe
Marienstraße 88
32425 Minden

www.melitta-group.com

Der Kaffee in diesen 
Produkten ist zu 100 %
Fairtrade-zertifiziert

M E L I T TA
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S I S S I  U N D  D E R  K A I S E R

Vorspeisen:

Bunter Käsespieß mit Oliven.............................................2,50 €

Jausenbrettl............................................................................6,50 €

Hauptspeisen:

Spinatknödel – Parmesanspäne, zerlassene Butter und Salat...6,50 €

Wiener Schnitzel – mit lauwarmem Kartoffelsalat.................8,50 €

Alpenburger – mit Röstzwiebeln, Speck und lila Erdäpfelchips....8,00 €

Schweinemedaillons
Szegedinerkraut und Selleriekartoffelstampf.............…........…..….7,50 €

Desserts:

Graumohnpannacotta.………………….......................…………..…2,50 €

Sachertorte im Glas.............................................................3,50 €

Weine:

Rot-, Weiß- und Roséweine.............................Flasche ab 12,00 €

5

Der Schlemmerservice – Mindens großer
Buffet- und Cateringservice bietet Ihnen 
Vielseitigkeit, erstklassige Qualität und 
einen zuverlässigen Service. Rufen Sie uns 
an, wir beraten Sie gern: 05 71 - 50 50 30.

Die Grosse Klus - Am Rand des Sandfurther Waldes zwischen 
Minden und Bückeburg gelegen, servieren wir handgemachte Speisen 
in unserem Restaurant, Candlelight Diner am Kamin, Schmankerln und
Jausen im schönen Sommergarten oder einen Drink an der Fritzbar. 
Für Ihre große Feier öffnet sich das Müllerhaus an der Mühle in Meißen. 
Zu jedem Anlass eine gute Wahl. www.klus.de

D E R  S C H L E M M E R S E R V I C E

&  G R O S S E  K L U S  

Der Schlemmerservice
Bauhofstraße 11 • 32425 Minden • Tel.: 0571 – 50 50 30 
Hotel & Restaurant Grosse Klus
Am Klusbrink 19 •  31675 Bückeburg • Telefon: 0 5722 / 9512-0

U N S E R E  S P E Z I A L I T Ä T E N

E D E K A  C E N T E R  C O C K TA I L B A R 6
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Sie überlegen, auch eine „Cocktail-Party“ im eigenen Garten oder 
Haus auszurichten? Dann zögern Sie nicht und sprechen uns an, denn 
wir bieten Ihnen das komplette Programm, vom passenden Glas über
zahlreiche nationale und internationale Cocktailspezialitäten, Stehtische
und Zubehör bis hin zum Crushed-Ice. Sprechen Sie uns an … 

EDEKA – Wir ♥ Lebensmittel

Für das perfekte Island-Feeling servieren wir Ihnen erst-
klassige Cocktails, mit oder ohne Alkohol. Kommen Sie 
vorbei und genießen Sie Ihren sommerfrischen Lieblingsdrink!

z.B. unsere Gourmetmeilen-Klassiker:

n Long ISLAND Icetea 
n Caipirinha 
n Mojito
n Sex on the ice, u.v.m......................…….…................je 4,00 €

Alkoholfreie Cocktails wie z.B. 

n ISLAND-Breeze und Tropical-ISLAND...............je 3,00 €

Alle Spezialcocktails vom „Profi-Bartender“………..........…je 6,00 €

Prosecco oder Hugo von Scavi & Ray   
trinkfertig in der eiskalten 0,2l Flasche......................................je 3,00 €

alle Preise zzgl. Pfand 

Seit dem Start der Gourmetmeile steht 
das Team des EDEKA Center Minden für
leckere Cocktails in einmaligem Ambiente. 

Dieses Mal entdecken Sie bei uns die 
Frische Islands. Genießen Sie unsere 
klassischen und neuen Drinks und fühlen 
Sie sich rundum wohl im Land der heißen 
Quellen und eiskalten Landschaften.  
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Seit über 140 Jahren ist das Hotel Bad 
Minden Ihre Adresse für Veranstaltungen 
jeglicher Art. Mit Essence Catering erweitern 
wir unsere Dienstleistungen um einen 
professionellen Catering Service. Hier 
verbinden wir „Altbewährtes“ mit modernen 
Akzenten. Eine Abendeinladung unter Freunden, 
die Hochzeitsfeier im großen Stil oder das Firmen-Event mit einer
Vielzahl an Gästen – um den Tag perfekt zu gestalten, muss ein-
fach alles stimmen! Wir garantieren Ihnen unseren vollen Einsatz!

Essence Catering
Portastraße 36  • 32429 Minden
Tel: 0571 – 94 59 900 0 • Fax: 0571 – 94 59 900 9
info@essence-catering.de
Weitere Infos am Stand und auf unserer Internetseite:  
www.essence-catering.de

E S S E N C E  C AT E R I N G

Essence Catering ist unter anderem Catering Partner in den folgenden  
Locations:  •  Schloss Ovelgönne/Bad Oeynhausen  •  Kloster Möllenbeck/
Rinteln  •  Wandelhalle/Bad Oeynhausen  •  Rittergut Remeringhausen/
Stadthagen  •  Gut Renkhausen/Lübbecke

Sprechen Sie uns an, wenn Sie eine Location suchen und wir Sie 
bei der Planung und Durchführung Ihre Feier unterstützen können.

U N S E R E  S P E Z I A L I T Ä T E N



Privatbrauerei Ernst Barre GmbH
Berliner Straße 122-124
32312 Lübbecke
Tel.: 0 57 41 - 2 70 10
www.barre.de

B A R R E  B I E R E R L E B N I S 9
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BIERERLEBNIS UNTER DEM GOURMETSCHIRM:

Barre Pilsener vom Fass.......................................0,3 l...3,00 €
Der Klassiker, ein untergärig gebrautes Vollbier, begeistert die
Genießer weit über die Region hinaus. Gut gekühlt ist Barre
Pilsener zu jedem Anlass eine willkommene Erfrischung.

Louis Barre Imperial.............................................0,3 l...3,50 €
Genießen Sie das einzigartige Bouquet dieses Lagerbieres, 
historisch inspiriert und modern interpretiert. Sechswöchige 
Kaltreifung, verfeinert mit exquisitem Saphir-Hopfen. 

Barre Weizen..................................………………........0,3 l...3,00 €
Das naturtrübe helle Weizenbier, besticht nicht nur Kenner
durch einzigartigen Genuss und aromatischen Geschmack.

Barre Weizen, alkoholfrei.............................…........0,5 l...4,00 €
Der isotonische Durstlöscher. Dieses Weizenbier ist durch 
moderne Technik und schonende Entalkoholisierung vollmundig
und fruchtig im Geschmack. Es ist vitaminhaltig sowie kalorien-
arm und daher ein ideales Regenerationsgetränk für Sportler.

Barre Natur Alster / auch alkoholfrei.................0,33 l...3,00 €
Eine norddeutsche Innovation: Das naturtrübe Alster basiert
auf Barre Pilsener mit ausschließlich echtem Zitronensaft
– ohne künstliche Zusätze! Jetzt auch alkoholfrei!

Barre Pilsener, alkoholfrei.....................................0,33 l...3,00 €
Für alle, die ohne Alkohol den würzigen Geschmack eines 
Barre Pilsener genießen möchten. Die alkoholfreie Variante 
unseres Klassikers erscheint jetzt in neuem Gewand und mit 
verbesserter Rezeptur.

Barre Fassbrause, alkoholfrei...............................0,33 l...3,00 €
Die wertvolle Erfrischung. 
Barre Fassbrause in den Sorten Rhabarber, Holunder und Zitrone. 
Ohne künstliche Farb- bzw. Konservierungsstoffe.  

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Coca-Cola Light............je 0,3l...3,00 €
Bad Meinberger Mineralwasser.........0,25l...2,50 € / 0,75l...4,50 €
Bad Meinberger Apfelschorle…………..…..............………0,3l...3,00 €
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8 W E I N -  U N D  S E K TA N G E B OT

Victoria Hotel
Markt 11
32423 Minden
Tel.: 05 71 - 97 31 00
www.victoriahotel-minden.de

U N S E R E  S P E Z I A L I T Ä T E N
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n Weißwein „Colle dei Tigli“, trocken

Land: Italien, Region: Venetien

Im Glas schimmert der Wein blass strohgelb. Das Bouquet vereint
Aromen heller Früchte wie Apfel, Birne und Pfirsich mit blumigen
Nuancen. Am Gaumen ist der Wein dicht, saftig und sehr delikat.  
.….......................0,2 l Glas...4,00 € / 0,75l Flasche...12,00 €

Grauburgunder
Winzergenossenschaft Britzingen, Markgräflerland 

Helles Gelb, weich am Gaumen und fruchtig-anregend. Ein
harmonisch trockener Wein in unserer Victoria Gourmetmeilen-
Ausstattung als erfrischender „Solist".
........……...…….....0,2 l Glas...4,00 € / 0,75l Flasche...12,00 €

n Rotwein „Rosso Passo“, trocken

Land: Italien, Region: Venetien

Intensiver Duft nach Waldbeeren und Kirschen. Am Gaumen weich,
rund und saftig. Ein Wein aus Merlot und Sangiovese mit einem
kräftigen Rubinrot, weinig, typisch und intensiv an Waldbeeren er-
innernd harmonisch und samtig vom östlichen Ufer des Gardasees.

........……...…….....0,2 l Glas...4,00 € / 0,75l Flasche...12,00 €

n Sekt, trocken

Der Lutter & Wegner Gendarmenmarkt ist ein trockener deutscher
Sekt, der durch seine Qualität überzeugt. Lassen auch Sie sich
das Geschmackserlebnis des Lutter & Wegner Gendarmenmarkt
nicht entgehen. 
.…..........……........0,1 l Glas...3,50 € / 0,75l Flasche...15,00 € 
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G U T E S  A U S  D E U T S C H L A N D

Hauptspeisen:

Geflügelspieß mit Currysauce auf Wildreis......................6,00 €

Barbarie Entenbrust an Orangensauce
auf Linsengemüse mit Kartoffelrösti..............................................8,50 €

Röstiteller – Scampi, Krebsfleisch, Räucherlachs
mit Honig-Senf-Sauce und Kartoffelrösti....……….........…………........8,00 €

Gosch’s Garnelen mit Aioli  
Salatbeilage und Baguette................................…………………….........7,50 €

Gefüllte Hirschroulade an Preiselbeersauce 
mit Apfelrotkraut und Kartoffelkroketten..…………….............…........9,50 €

Dessert:

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren und Sahne.............……4,50 € 

10

Seit über 100 Jahren im Familienbesitz,
verfügt das Hotel Restaurant Schäferhof
über einen exzellenten Ruf, der weit über
Bückeburg hinausgeht. Die erstklassige und
vorzügliche Küche bietet nationale wie auch
internationale Gerichte an. Darüber hinaus 
besitzt der Schäferhof mit seinem Saalbetrieb 
die passenden Räumlichkeiten für die unterschiedlichsten Anlässe. 
Der Hotelbetrieb des Schäferhofs verfügt über 14 modern eingerich-
tete Fremdenzimmer (26 Betten), mit Dusche/WC, Farb-TV, Telefon
und Minibar. Hier ist Halb- und Vollpension möglich. 
Eine weitere gern genutzte Einrichtung des Schäferhofes ist die 
moderne Bundes-Doppelkegelbahn.

Hotel Restaurant Schäferhof
Rusbender Straße 31 • 31675 Bückeburg
Tel.: 0 57 22 – 44 70 • Fax: 0 57 22 – 12 54
E-Mail: post@hotel-schaeferhof.de
www.hotel-schaeferhof.de

H OT E L  R E S TA U R A N T  S C H Ä F E R H O F

212121

29.8.

30.8.

31.8.

1.9.

2.9.

19.30 Uhr

19.30 Uhr

19.30 Uhr

17.00 Uhr

15.00 Uhr

Kleiner Domhof

Kleiner Domhof

Kleiner Domhof

Kanzlers Weide
Weserufer

Kleiner Domhof

KlassikOpenAir

„Hollywood in Minden“ 
mit der 

Nordwestdeutschen Philharmonie

Martina Gedeck 

& Sebastian Knauer

„American Dream – Erinne-

rungen an George Gershwin“

Die 
Toten Hosen
„Laune der Natour 2018“

Eintritt: 35,00 € (zuzügl. Gebühren)

Eintritt: 51,00 € (zuzügl. Gebühren)

Eintritt: 19,00 € (zuzügl. Gebühren)

Eintritt: ab 29,00 € (zuzügl. Gebühren)

Ingo Insterburg 

& Der Black
„Höhepunkte aus zwei 

Künstlerleben“

Al Di Meola
„OPUS TOUR 2018“

Eintritt: 39,00 € (zuzügl. Gebühren)

2018Kultur-SommerbühneMindener

Kultur-SommerbühneMindener

D a s  Op en  A i r  F e s t i v a l  v o r  d em  M i n d en e r  D o m

Minden Marketing GmbH  | Domstr. 2  | 32423 Minden  | Tel.: (05 71) 8 29 06 59
express-Ticketservice | Obermarktstr. 26-30  | 32423 Minden |  Tel.: (05 71) 8 82 77

Tickets:

 

Viel Spaß und gute Unterhaltung bei 

der Mindener Kultur-Sommerbühne
wünscht

ausverkauft!!!
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S P E Z I A L I T Ä T E N  A U S  I R L A N D

Hauptspeisen:

Irisches Bierfleisch – Rindfleisch in Guinness geschmort
mit Zwiebeln und Röstgemüse, dazu Kartoffel-Möhrenstampf..........8,00 €

Fish & Chips 
Zartes Kabeljaufilet in knusprigem Guinness-Bierteig, Steakhouse 
frites und Remoulade in der original Times Tüte angerichtet……......8,00 €

Flammkuchen – Irischer Flammkuchen mit 
Schmand, Räucherlachs und Forellenkaviar...........….........….........7,00 €

Käsecroguettes – Dubliner Käsecroquettes mit Preiselbeeren.......5,00 €

Desserts:

Guinness-Brownie mit Kirschen und Sahne.....................5,00 € 

Irisches Butternut Popcorn..............................................……3,00 € 

Getränke:

Aperitif Schloss Affaltrach –
Ice White Secco mit gefrorenen Himbeeren

Mineralwasser, Weißwein, Roséwein, Irisch Cider

11 M O R H O F F

Morhoff
Restaurant | Hotel  | Catering
Forststraße 1 • 32469 Petershagen
Tel.: 0 57 07 - 9 30 30 • Fax: 0 57 07 - 93 03 61
info@waldhotel-morhoff.de • www.balkes-morhoff.de

Willkommen im Morhoff!
Ein gemütliches Abendessen im Freun-
deskreis, ein Geschäftsessen oder 
ein feierlicher Anlass: Finden Sie Ihren 
Lieblingsplatz in unseren Räumlichkeiten 
von 2-200 Personen. Soll eine Feier bei Ihnen 
zu Hause oder in der Firma stattfinden, nutzen Sie gerne unseren 
Cateringservice. 
Unsere 21 Zimmer sind liebevoll und modern gestaltet. Wohnen und
verweilen Sie in einem komfortablen, gepflegten Haus mit familiärem
Flair. Wunderbar essen, herrlich schlafen und feiern in entspannter
Atmosphäre im Morhoff.

Elektro Schlötel GmbH 
Hahler Straße 152 - 154 
32425 Minden 
Telefon (05 71) 38 68 04 - 3

www.elektro-schloetel.de

Elektroinstallation

Sicherheitstechnik

Datennetze

Industriebauten

Altbausanierung

Elektromobilität

Energiemonitoring

Lichttechnik

Netzersatzanlagen

Fliegende Bauten

1967 - 2017

29. -30.9.2018 in Minden, Kanzlers Weide

Deutschlands 8. Internationale

Reenactor-Messe
Germany‘s 8th International Reenactors Fair 

Historische 
Gaumenschmausmeile

historical eating and drinking

Varieté-Abend
cabaret program

Familienprogramm 
für Groß und Klein 
family program

•

•

•

www.reenactormesse.de • www.minden-erleben.de
Zur Minden APP:

 

Minden Marketing GmbH
Domstraße 2
32423 Minden
Tel.: 0571 – 829 06 59
info@mindenmarketing.de
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W E I N E  A U S  E U R O P A

■ Sommerwein • DEUTSCHLAND, MOSEL
fruchtig frischer Weißwein, trocken......................4,00 € (Fl. 12,00 €)

■ Weißburgunder • DEUTSCHLAND, BADEN 
charmanter Weißwein, trocken.............................4,00 € (Fl. 12,00 €)

■ Grauburgunder • DEUTSCHLAND, BADEN
spritziger Weißwein, trocken................................4,00 € (Fl. 12,00 €)

■ Rosé • DEUTSCHLAND, BADEN 
beeriger Roséwein, halbtrocken.............................4,00 € (Fl. 12,00 €)

■ Grüner Veltliner • ÖSTERREICH
zartfruchtiger Weißwein, trocken..........................4,00 € (Fl. 12,00 €)

■ Pasqua Lugana DOC • ITALIEN
blumiger Weißwein, trocken..................................5,00 € (Fl. 15,00 €)

■ Primitivo di Manduria • ITALIEN, APULIEN
im Barriquefass gelagerter Rotwein, trocken..........5,00 € (Fl. 15,00 €)

■ Sauvignon Blanc • SPANIEN 
frischfruchtiger Weißwein, trocken........................4,00 € (Fl. 12,00 €)

■ La vie est belle • FRANKREICH
aromatischer Roséwein, lieblich............................4,00 € (Fl. 12,00 €)

■ Brut Dargent Ice Rosé/weiß • FRANKREICH
prickelnder Sekt, halbtrocken, auf Eis serviert........4,00 € (Fl. 12,00 €)

■ Taittinger Champagner Brut Reserve • FRANKREICH
feinaromatischer Champagner d. Spitzenklasse.......12,00 € (Fl. 70,00 €)

Kolala EisTee-cocktail aus frisch aufgebrühtem Kolala Tee 
mit Ingwersaft und Blutorange..................................................3,00 €
Kolala EisTee-cocktail mit Gin.............................................5,00 €
Eistee-Cocktail mit Gin.........................................................5,00 €
Mineralwasser  | Apfelschorle..............0,25l...2,50 € (Fl. 4,50 €)

Weine/Schaumwein: 0,2l / Fl. 0,75l.................................Pfand pro Glas: 2,00 €
Weine enthalten Sulfite

12

WEZ – 12 Points
Freuen Sie sich auf eine Auswahl unserer 
europäischen Spitzenweine und stimmen Sie 
live für Ihren persönlichen Liebling ab. Ganz wie beim großen Vorbild.
Salute, Santé und Prost!

WEZ / Karl Preuß GmbH & Co. • Viktoriastraße 27 • 32423 Minden
Tel.: 05 71 - 39 08-0 • Fax 05 71 - 39 08-15
Email: info@wez.de • www.wez.de

W E Z  W E I N W E LT

2525

Unser Kopf ist rund, damit das Denken 
die Richtung wechseln kann     Francis Picabia

Live, authentisch, vieldeutig und  
im besten Sinne aufregend – das ist Theater!

Eine Wundermaschine, eine Sprechmaschine, eine Analyse-
maschine, eine Bildermaschine und vor allen Dingen eine 
Zeitmaschine. Und das in alle Richtungen! Um uns zu zeigen, 
warum wir geworden sind, was wir sind. Und warum wir nicht 
geworden sind, wie wir sein wollen. Theater trägt immer wieder 
das Leben in seiner vielfältigsten Weise in sich und möchte Sie 
erreichen und berühren. Und Theater lädt dazu ein, auch einmal 
die Perspektive zu wechseln.

Machen Sie sich vertraut mit dem reich angefüllten Spielplan 18/19 
der 12 ABO-Ringe und den vielfältigen Sonderveranstaltungen 
mit vielen, vielen Highlights. Eigentlich müssten auch Sie „Ihre 
Veranstaltungen“ finden, die vielleicht bereichernd, inspirierend, 
erheiternd, tröstlich, aufregend und sinnlich sind – für Momente 
oder das Leben. Und vielleicht stellt dies auch manchmal ihr  
Leben „auf den Kopf“.

In diesem Sinne uns allen eine beglückende und spannende 
neue Spielzeit 18/19 im Stadttheater Minden!

Kartenvorverkauf: express-Ticketservice & mehr 
Obermarktstr. 26 – 30, 32423 Minden
Telefon 0571 88277 oder über 
tickets@express-minden.de 

www.stadttheater-minden.de

Foto: Millerphotos

WINE CONTESTWINE CONTESTWINE CONTEST
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Dalmatien Restaurant
Rodenbecker Straße 77a • 32427 Minden • Tel.: 05 71 - 2 26 20
www.dalmatien-restaurant.de
Öffnungszeiten: Montag 18.00 bis 22.30 Uhr | Mittwoch bis Sonntag
12.00 bis 14.00 Uhr und 18.00 bis 22.30 Uhr | Dienstag Ruhetag
Anzahl der Sitzplätze: 88 im Restaurant, 18 im Clubraum 
sowie 22 Sitzplätze im Biergarten

Hauptspeisen:

Kalte Platte „Dubrovnik“
geräucherter dalmatinischer Schinken, Hirtenkäse, gegrillte Paprika, 
dazu Oliven und hausgemachtes Brot.................................................6,00 €

Cevapčic�i – Cevapčic�i mit Djuwetschreis und Weißkohl-Salat.….....6,00 €

Gefülltes Schweinefilet „Stubica“ – mit Trockenpflaumen
gefüllt, in Slivovic-Rahmsauce, dazu hausgemachte Njoki…….............8,00 €

Dessert:
Nusskuchen „Orahnjača“
Hausgemachter Nusskuchen mit Sahnehaube...............................……3,50 € 

Getränke:
Weine
Pelješac | Rotwein, halb-trocken.............0,2l...4,00 € / 0,75l Fl...13,00 €
Plavac | Rotwein, fein, herb.........................................0,75l Fl...13,00 €
Merlot „Istrien“ | Rotwein, trocken......................................0,2l...4,00 €
Graševina | Weißwein, trocken.............0,2l...4,00 € / 0,75l Fl....14,50 €

Spirituosen
Slivovic (Pflaumen-Obstler).................................................2 cl...2,00 €
Julischka (Slivovic u. Birnenlikör).......................................2 cl...2,00 €

JORDA Mineralwasser...................0,25l...2,50 € / 0,75l Fl...4,50 €

26 2727

Das Dalmatien Restaurant ist
eines der ältesten Restaurants
in Minden mit kroatischer und
internationaler Küche. 
Es finden kroatische Wochen mit
traditionellen Speisen und passender dalmatinischer Livemusik zur
Unterhaltung statt. Passend zu den Gerichten werden landesübliche
Weine angeboten. Außengastronomie im Sommer mit komplettem
Speisen- und Getränke-Angebot. Seien Sie unser Gast und lassen Sie
sich von der dalmatinischen Lebensart verzaubern.

´ ´ ´´
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Der TREFFPUNKT für
kulinarische Köstlichkeiten in Minden:
•  Victoria Classic-Restaurant
•  Victor – Die Bar –
•  Marktterrasse
•  Veranstaltungsservice

Zu Gast im Victoria Hotel – FRÜHSTÜCK täglich 6.30 – 10.30 Uhr
Küchenöffnungszeiten: DIENSTAG und MITTWOCH: 18.00 – 22.00 Uhr
DONNERSTAG bis SAMSTAG: 12.00 – 14.30 Uhr | 18.00 – 22.00 Uhr
SONNTAG: 12.00 – 14.30 Uhr
Sonntagsbrunch 9.30 - 14.30 Uhr  |  Sektfrühstück 9.30 - 14.30 Uhr
DINNER FÜR ZWEI  Donnerstag, Freitag + Samstag 18.00 - 22.00 Uhr
Bar „Victor“ täglich ab 17.30 Uhr 
Gerne nehmen wir für Gruppen Reservierungen auch 
außerhalb unserer Öffnungszeiten an.

Victoria Hotel
Markt 11 • 32423 Minden
Tel.: 05 71 – 97 31 0-0 • Fax 05 71 – 97 31 0-90
info@victoriahotel-minden.de • www.victoriahotel-minden.de

Ihr Partner für Feste und Feierlichkeiten im Herzen von Minden. 
Schauen Sie sich unser Haus in unserem neuen 360°-Hausrundgang an.

Gerne zeigen wir Ihnen auch unsere Räumlichkeiten vor Ort 
und beraten Sie gerne.

V I C TO R I A  H OT E L

Kreuzfahrt
durchs Mittelmeer

Hauptspeisen:

Porto Barcelona in Spanien
Gegrilltes Hähnchen à la Catalana 
auf grünem Spargel mit Romesco Sauce.....................................8,50 €

Porto Neapel in Italien
Saltimbocca vom Seeteufel auf Spaghetti Napoletane.................9,50 €

Port Bordeaux in Frankreich
Tranchen vom Ochsenrücken auf Niedertemperatur gegart 
auf Pomme Aligot (Kartoffel-Käse-Püree) 
mit Bordelais Schalotten....……….........……………….........……......10,00 €

Desserts:

Porto Vell in Spanien
Crema Catalana (Zitronencrème) 
mit Mandelmilch-Eiscrème und Zitronen Hippe....….………........5,50 €

Porto di Marsala Sizilia in Italien
Duett von der Erdbeere mit Marsalacrème....………..…………..........5,50 €

Vorspeisen:

Port Piräus in Griechenland
Original griechischer Schafskäse im Filo-Teig gegrillt 
mit Auberginen-Knoblauch-Crème, Chili-Honig 
und hausgemachtem Pitabrot.................................................6,00 €

Porto Lissabon in Portugal
Portugiesische Tapas mit Maisbrot
Feurige Albondigas, Gambas Pil Pil, Oliveiras, 
Patatas alioli, Chorizo...……….........…………………….…………........7,00 €

2928 292828 2928 29



H I N W E I S  Z U R  PA R K S I T U AT I O N :  

Während der Gourmetmeile besteht die Möglichkeit, neben einigen Park-
plätzen auf dem Simeonsplatz auch die Parkflächen der Kreisverwaltung
auf der gegenüberliegenden Seite zu nutzen. 
Die Rathaustiefgarage ist am Freitag und Samstag bis 1.00 Uhr geöffnet.
Die Parkgarage der Obermarktpassage (Kaufland) ist werktags bis 23.00 Uhr
geöffnet. 
Am Gourmetmeilen-Sonntag stehen alle ebenerdigen, öffentlichen Park-
plätze in der Mindener Innenstadt kostenfrei zur Verfügung.

D I E  J U R Y  D E R  M I N D E N E R  
G O U R M E T M E I L E  2 01 8
Zum achten Mal wird eine Fachjury die Preisträger 
für das beste Gericht der Mindener 
Gourmetmeile ermitteln.

Rainer Kunoth
Der gelernte Koch und Konditor Rainer Kunoth ist neben
seinen zahlreichen Erfahrungen beim Showcooking
auf verschiedenen Kochevents zeitgleich als Akrobat,
Jongleur und Stelzenläufer mit dem „Duo Glupo“ un-
terwegs. Seit 2005 bieten Kunoth und seine Kollegen
mit der Koch-BAR – „Cirque de la Cuisine“ einem be-
geisterten Publikum Kochshows der anderen Art.

Gina Duesmann
Nach vielen Jahren Spitzen-Gastronomie in ganz Deutsch-
land hat sich Gina Duesmann mit Ihrem Lebensgefähr-
ten Lars Keiling mit gleichnamigem Sternerestaurant in
Bad Bentheim selbstständig gemacht. 
Nach der Sommelierausbildung 2013 gewann sie 2014
den 1. Platz beim Nachwuchs Sommelierwettbewerb.

Klaus-Dieter Meya
Den geborenen Mindener Klaus-Dieter Meya verbindet
eine enge Beziehung mit dem Küchenstudio Bulthaupt
& Meya in Bielefeld, das er fast 40 Jahre leitete. 
Der Küchenexperte Meya ist zudem selbst seit vielen
Jahren begeisterter Koch und nahm an zahlreichen
Kochschulungen teil.  

!

Beurteilen Sie, liebe Gäste,
welche drei Gourmetstände
am schönsten aussehen, die
tollste Dekoration aufweisen
oder den besten Eindruck 
auf Sie machen.

Kreuzen Sie Ihre 3 Favoriten
an. Bitte schneiden Sie das
Formular aus und werfen es 
in die Losbox am Infostand.
(Absender nicht vergessen!)

Der durch Ihre Meinung 
ermittelte Betrieb wird 
ausgezeichnet als „Schönster
Gourmetstand der Mindener
Gourmetmeile 2018“. 
Unter allen Einsendungen wird
der Gewin ner ermittelt. Der
Rechtsweg ist ausgeschlossen.

Und das können Sie gewin-
nen: Auf Seite 33 finden Sie
die Preise, die von den Mit-
wirkenden der Gourmet meile
gestiftet wurden.

Der Sieger-Stand wird am Ende
der Veranstaltung ermittelt 
(Abgabe Ihres Stimmzettels
bis Sonntag 13.00 Uhr). 
Die Gewinner der Verlosung
werden am Ende der Veranstal-
tung gezogen und per Post 
benachrichtigt.

Wir wünschen Ihnen 
eine schöne Zeit auf 
der Gourmetmeile!

Ihre Minden Marketing GmbH

P R E I S V E R D Ä C H T I G !
Wer hat 2018 den schönsten Gourmetstand in Minden?

30 31

1 Bauerngut

2 Mindener Feinkosthaus

3 Schäfer’s 

4 Melitta Kaffeewelt

5 Der Schlemmerservice

Grosse Klus

6 EDEKA Center 
Cocktailbar

7 Essence Catering

8 Wein- und Sektangebot

9 Barre Biererlebnis

10 Hotel Schäferhof

11 Balkes Morhoff

12 WEZ Weinwelt

13 Dalmatien Restaurant

14 Victoria Hotel
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I H R E  M E I N U N G

I H R  A B S E N D E R

Name:…………………………………………………………………................................

Straße/Hausnr.:……………………………………………………….............................

PLZ/Ort:……………………………………………………………….................................

Telefon:………………………………………………………………….............................

... ist uns wichtig!

Die 18. Mindener Gourmetmeile finde ich:
(  ) spitze   (  ) gut   (  ) zufriedenstellend   (  ) schlecht

Gut finde ich:

Nicht gut finde ich:

Ich wünsche mir:

323232

D A S  K Ö N N E N  S I E  G E W I N N E N !

Ein herzliches Dankeschön allen Preisspendern 
der diesjährigen Gourmetmeile:

Bauerngut und Grillparty für 10 Personen
Privatbrauerei Barre: mit allem Drum und Dran

Dalmatien Restaurant: 3 Gutscheine à 30,00 € 

EDEKA: IPad Air 2

Essence Catering: Fingerfood Catering für 10 Personen 
inkl. Anlieferung 

Hotel Restaurant Schäferhof: 2 Speisegutscheine à 50,00 €

Melitta: Melitta Aroma Elegance Therm DeLuxe, 
im Wert von 150,00 €

Schäfer’s: Brötchenflatrate für ein Jahr

Schlemmerservice : Gutschein im Wert von 150,00 €

Victoria Hotel: • Gutschein für 2 Personen Brunch  
• Gutschein für 2 Personen Gänsebuffet  
• Gutschein für 2 Personen 

Weihnachtliches Buffet

Waldhotel Morhoff: 5 Gutscheine zum Sonntags-Brunch

WEZ: 2 Einkaufsgutscheine à 100,00 €

Grosse Klus: Candle-Light-Dinner

Mindener Feinkosthaus: 2 Gutscheine im Wert von 50,00 €



Ab 12.00 Uhr
„EuroVision“ 
Grenzenlos genießen auf der Mindener Gourmetmeile

„Hoch hinaus“ Blick über Europa
Die Sparkasse Minden-Lübbecke ermöglicht mit einem 
Kranballon einen einzigartigen Blick über die Gourmetmeile

„Feuerdrache“
Europas größter aufblasbarer Drache bei der Gourmetmeile - 
Riesenrutsche für Kids

13.30 Uhr
„Europa sind Italien, 
Spanien und Frankreich“
Straßenmusik mit Akkordeon-
spieler Dominik Ortner

15.00 Uhr
„Europa ist Minden“
mit White Coffee

Eine Gitarre, eine Ukulele und 
zwei Stimmen im Einklang. 
Das Duo sorgt mit Einflüssen
aus Jazz, Soul und Funk für 
einen akustischen Genuss.

16.00 Uhr
„Europa ist Frankreich“
Französische Chansons mit Matthieu Pallas

16.45 Uhr
„Europa sind Österreich, Tirol und die Alpen“
Ein Gruß aus den Bergen Europas: Alphornbläser.

17.00 Uhr

Eröffnung der Gourmetmeile
mit europäischen Impressionen

17.45 Uhr

Europa singt
Europäisches Länderpotpourri mit dem Chor der 

Christuskirche „Tookula“  

20.00 Uhr
„Europa sind wir alle“
mit dem Acoustic Fun Orchester
Europa - seit Jahren ist das „Acoustic
Fun Orchestra“ zwischen kleinen und

großen Bühnen auf diesem Kontinent unter-
wegs. Ob auf der Kieler Woche, bei einem Weinfest in der

Provence, bei einer Beatles-Convention in Finn-
land oder erst zuletzt beim Nationalfeiertag in 
Luxemburg – bei der Gourmetmeile in Minden
bringen sie Europa zum Klingen.

F R E I T A G  1 3 . 07 . 2 01 8
GUTE 

UNTERHALTUNG
ZUR

Gourmetmeile!
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19.00 Uhr
„Europa ist Spanien“
Eine tänzerische und musikalische Reise durch 
die malerische Welt des Flamencos. 
Von Sevilla geht es über Cádiz, dann weiter über 
Malaga und Granada.

21.00 Uhr
„Europa ist (noch) Großbritannien” –
Beatles Revival Band

Die legendäre Beatles Revival Band 
ist zugleich die dienstälteste und - 
gemessen am Durchschnittsalter der 
Mitglieder - die jüngste Beatles-Tribute-Band Deutschlands.
Von „Please,Please Me“ über „Sgt. Pepper“ bis hin zu 
„Let It Be“ gibt es einen Streifzug durch 
die gesamte Schaffensperiode 
des genialen Quartetts aus 
Liverpool. 

S A M S T A G  1 4 . 07 . 2 01 8

präsentiert:

Ab 11.00 Uhr
„EuroVision“ 
Grenzenlos genießen auf der Mindener Gourmetmeile

„Hoch hinaus“ Blick über Europa
Die Sparkasse Minden-Lübbecke ermöglicht mit einem 
Kranballon einen einzigartigen Blick über die Gourmetmeile

„Feuerdrache“
Europas größter aufblasbarer Drache bei der Gourmetmeile –
Riesenrutsche für Kids

15.00 Uhr
„Europa sind Slowenien, Österreich, Ungarn und 
Rumänien“
Straßenmusik mit Akkordeonspieler
Dominik Ortner

16.30 Uhr
„Europa ist Minden“
mit der Green Cabbage 
Jazz Combo
Gefühlvoller Jazz aus einer 
längst vergangenen Zeit. 
„The Green Cabbage Jazz Combo“ lässt Sie entspannen, 
zurücklehnen und entschleunigen. Die fünf gestandenen Jazz-
musiker aus Minden entführen Sie in wunderbarer Atmosphäre
in die Zeit der 20er bis hin zu den 50er und 60er Jahren. 
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Ab 11.00 Uhr
„EuroVision“ 
Grenzenlos genießen auf der Mindener Gourmetmeile

„Hoch hinaus“ Blick über Europa
Die Sparkasse Minden-Lübbecke ermöglicht mit einem 
Kranballon einen einzigartigen Blick über die Gourmetmeile

„Feuerdrache“
Europas größter aufblasbarer Drache bei der Gourmet-
meile – Riesenrutsche für Kids

11.00 Uhr
Nostalgische Morgenmatinee
mit der Ernst-Johann-Original
Jazz Band
Populärer Oldtimer Jazz, 
Blues, fetziger Swing und 
ausgezeichnetes Bier: das sind
die Kennzeichen der Ernst-
Johann- Original Jazzband.

14.00 Uhr
Europa ist gute Küche 
It’s showtime – Showcooking 
mit Gina Duesmann und 
Rainer Kunoth

15.00 Uhr
Europa Hitparade mit Sensitive
Beste Hits vom alten Kontinent

15.30 Uhr
Siegerehrung 
und Ziehung 
der Publikums-
gewinner

Abhängig vom 
Verlauf der 
Fußball Welt-
meisterschaft 
wird das Ende 
der Gourmetmeile 
vor Ort festgelegt.

Infos auf facebook unter 
„Minden erleben“ und 
www.minden-erleben.de

Wir freuen uns auf ein Wiedersehen
bei der Gourmetmeile 2019!
Ihre Minden Marketing GmbH

S O N N T A G  1 5 . 07 . 2 01 8

www.glinicke.de

Frisch aus Frankreich – 
genießen Sie Peugeot 
bei uns!

Autohaus Glinicke GmbH
Ringstraße 9
32427 Minden
Telefon 0571 8887-62

www.glinicke-owl.de

383838 39




